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Akademie Fresenius-Seminar 

Edelstahlmaterialien in der 
Lebensmittelindustrie
22. April 2021 in Dortmund Nr. 2908

Werkstoffe, Normen & Hygienic Design:
Edelstahlmaterialien sind aus der Lebensmittelindustrie 
nicht wegzudenken. Sie sind langlebig und hygienisch, 
wenn sie korrekt ausgewählt, verbaut und gereinigt  
werden. Dies ist elementar für die spätere Qualität der  
hergestellten Lebensmittel. 
Lernen Sie, wie das Anlagenmaterial auf unterschiedliche 
Medien reagiert, wie Sie passive Oberflächenzustände  
sicherstellen und wie Sie spätere Korrosion durch die richtige 
Auswahl des Materials und der Oberflächenbehandlung 
schon in der Ausschreibung vermeiden können. Sie erhalten 
zudem wichtige Tipps, zum Hygienic Design, damit Sie Be-
triebsproblemen aufgrund von unzureichender Reinigung 
oder Korrosion vorbeugen können.

Nach diesem Seminar...
	 kennen Sie die einschlägigen Produktnormen und  
	 Werkstoffe und können Lastenhefte erstellen

	 wissen Sie, welche Ursachen und Risiken die Korrosion  
	 von nicht rostenden Stählen hat und welche Präven- 
	 tionsmaßnahmen Sie ergreifen können

	 beurteilen Sie unterschiedliche Maßnahmen zu Ober- 
	 flächenbehandlung in Bezug auf Hygienic Design

Für wen ist dieses Seminar wichtig?
Produktions- und Projektleiter, Betriebsleiter, Techniker und 
Mitarbeiter in der technischen Planung, dem technischen 
Einkauf sowie QS/QM aus der Lebensmittelindustrie und 
dem Anlagenbau.

Ihre Referenten
Benedikt Henkel ist als geschäftsführender Gesellschafter 
im Bereich der chemischen und elektro-chemischen Ober-
flächenbehandlung von Bauteilen tätig. Außerdem ist er 
Mitglied in Arbeitsgruppen von VDMA und EHEDG.

und

Rolf-Dieter Schulze ist selbstständiger Trainer und Berater, 
nachdem er als technischer Verkaufsleiter und Geschäfts-
führer in mehreren Produktions- und Handelsunternehmen 
der Edelstahlindustrie tätig war.

Veranstaltungspreis
€ 695,00 zzgl. MwSt.

Ihr Seminartag
8.45	 Begrüßungskaffee und Ausgabe der Unterlagen

9.00	 Vorstellung der Teilnehmer und der Referenten

9.15	 Einführung ins Thema

	 •	 Welche Produktformen gibt es?

	 •	 Was sind die wichtigsten Normen und Inhalte?

	 •	 Was sind die wesentlichen Werkstoffe?

10.45 	Pause mit Kaffee und Tee

11.00 	Edelstahlmaterialien und Anforderungen an

	 funktionale Edelstahloberflächen

	 •	 Signifikante Oberflächenkennwerte

	 •	 Oberflächenbehandlungsverfahren und deren

		  Bedeutung für den Betriebsalltag

12.45 	Gemeinsames Mittagessen

13.45 	Korrosionsmechanismen von austenitischen  

CrNi-Stählen

	 •	 Korrosionsarten

	 •	 Beeinflussung und Prävention

15.00	 Pause mit Kaffee und Tee

15.15	 Leitfaden zur Erstellung von Artikelspezifikationen

	 •	 Dokumentation und Prüfbescheinigungen

	 •	 Unterschiedliche Rohrsysteme

16.30	 Hygienic Design in der Praxis

	 •	 Fallbeispiele

	 •	 Dos und Don‘ts

17.00	 Ende des Seminars und Ausgabe der Zertifikate

Dieses Seminar finden Sie auch online: 
www.akademie-fresenius.de/edelstahl
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Inhouse

DIE AKADEMIE  
FRESENIUS

Where Experts Meet!

Online

Unser umfangreiches Angebot an Präsenz-Seminaren bietet eine 
unschlagbaren Vorteil: Das gemeinsame Lernen und den persönlichen 
Erfahrungsaustausch mit Fachkollegen aus anderen Unternehmen. 
Doch es gibt auch viele gute Gründe für die Teilnahme an einem  
Online-Seminar – gerade in den Zeiten von Corona. 

Daher ergänzen wir regelmäßig unser Portfolio durch aktuelle  
Online-Seminartermine. Schauen Sie dafür regelmäßig auf  
www. akademie-fresenius.de vorbei!

Sie möchten gleich mehrere Mitarbeiter schulen und dabei an 
Ihren spezifischen unternehmenseigenen Prozessen ansetzen? 
Dann sind unsere Inhouse-Schulungen genau das Richtige für 
Sie! Teilen Sie uns einfach Ihren konkreten Weiterbildungsbedarf 
mit oder wählen Sie aus unserem Programm ein thematisch 
passendes Seminar.

Unsere Experten gestalten mit Ihnen gemeinsam die Schulungs-
inhalte und das Format – individuell ausgerichtet an den Bedürf-
nissen Ihrer Mitarbeiter und Ihres Unternehmens.

Wir beraten Sie gerne: inhouse@akademie-fresenius.de

Unsere Konferenzen und Fachtagungen bieten Ihnen die perfekten 
Rahmenbedingungen für einen regen Fachwissensaustausch und Ihr 
persönliches Networking. 

Hier treffen Sie Menschen, die das gleiche Ziel verfolgen und kehren mit 
neuen Ideen und Herangehensweisen zurück in Ihr Unternehmen. Viele 
Ideen und Kooperationen entstehen erst im persönlichen Austausch – 
und den kann keine Online-Veranstaltung ersetzen! Die Einhaltung aller 
Corona-Schutzmaßnahmen ist für uns natürlich selbstverständlich!

Konferenzen



Die Akademie Fresenius GmbH 
Alter Hellweg 46, 44379 Dortmund

Anmeldung

Preis und Leistungen
Im Preis enthalten sind die Veranstaltungsteilnahme, die Veranstaltungsun-
terlagen, das Mittagessen, die Kaffeepausen sowie die Getränke. Jeder Teil-
nehmer erhält ein Teilnahmezertifikat. Nach Ihrer Anmeldung erhalten Sie 
eine Anmeldebestätigung per E-Mail. Bitte überweisen Sie nach Erhalt der 
Rechnung den Rechnungsbetrag ohne Abzüge vor Veranstaltungsbeginn.

Allgemeine Geschäftsbedingungen
Durch Ihre Anmeldung bestätigen Sie unsere Allgemeinen Geschäfts- 
bedingungen sowie unsere Datenschutz-Bestimmungen. Unsere AGB  
finden Sie im Internet (www.akademie-fresenius.de/agb) oder erhalten  
Sie auf Anfrage.

Datenschutz
Ihre Daten werden von der Akademie Fresenius zur Organisation der Ver-
anstaltung, unter strikter Einhaltung des BDSG, verwendet und gespeichert. 
Wir betreiben keinen kommerziellen Handel mit Ihrer Adresse. Mit Ihrer 
Unterschrift geben Sie Ihre Einwilligung, dass wir Sie per Post, E-Mail,  
Telefon oder Fax (Unerwünschtes bitte streichen) kontaktieren dürfen, 
damit Sie gelegentlich Informationen aus unserem Unternehmen erhal-
ten. Sie können dieser Einwilligung jederzeit widersprechen. Auf unseren 
Veranstaltungen werden zudem gelegentlich Foto- und Videoaufnahmen 
angefertigt, die wir anonymisiert auf unserer Webseite veröffentlichen. 
Weitere Informationen finden Sie unter:  
www.akademie-fresenius.de/datenschutz
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Ihre Kundennummer (falls bekannt)

Titel / Vorname / Name 

Funktion  

Abteilung

Telefon / Fax

E-Mail

Datum			   Unterschrift	

Straße / Nummer bzw. Postfach / Gebäudenummer

PLZ / Ort / Land 

Ihre Bestellnummer / Kostenstelle (falls erforderlich) 

Ihre Umsatzsteueridentifikationsnummer (bei Anmeldungen aus dem EU-Ausland)

Firma (vollständiger Firmenname inklusive Rechtsform)

Ihre vier Wege zur Anmeldung

per Internet		 www.akademie-fresenius.de/lebensmittel
per E-Mail		  anmeldung@akademie-fresenius.de
per Telefon		  +49 231 75896-50
per Fax		  +49 231 75896-53

Ich melde mich zu folgenden Veranstaltungen an: 

Seminar: ___________________________________________                        Seminar: _______________________________________________

Seminarnummer: 
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